
Casino Deluxe 
 

 
 
 

Lamb’s Lettuce with Bacon, Croutons, 
chopped Egg and Fig Mustard Dressing 

*** 

Curry Foam Soup  
with Chicken Terrine and Fava Beans  

*** 

Wintry Duck Terrine “Foie Gras” with Hazelnut, 
Sauternes Gelee and Butter Brioche  

*** 

Duo of Black Angus Beef, Entrecôte and Cheek  
on pungent Red Wine Jus, stewed Celery 
and fried Potatoes with Bacon and Parsley  

*** 

Tartlet filled with Hazelnuts and Gjanduja 
on Blackberry Jelly, Williams Pear Sorbet and Granny Smith Apple 

Casino Deluxe 
 

 
 
 

Nüsslisalat mit Speck, Croûtons, 
gehacktem Ei und Feigensenf Dressing 

*** 

Curryschaumsuppe 
mit Geflügelterrine und Favabohnen 

*** 

Winterliche Ententerrine «Foie Gras» mit Haselnuss,  
Sauternes-Gelee und Butterbrioche 

*** 

Duo vom Black Angus Rind, Entrecôte und Bäggli 
mit kräftigem Rotweinjus, geschmortem Sellerie 

und gebratenen Kartoffeln mit Speck und Petersilie 

*** 

Haselnuss-Gianduja-Törtchen mit Brombeergelee, 
Williamsbirnensorbet und Granny Smith Apfel 

 

 


